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EIN STUCK DARMSTADT

"Bolle" Klassik Meni

der absolute "Liebling" unserer Gédste

Gemischte Vorspeisenplatte

Rucolasalat |Balsamicocreme | frisch gehobelter Parmesan
Mozzarella- Tomaten-Spiefchen | frischer Basilikum
Raucherlachs | Shrimpssalat | gerducherte Forelle
Serranoschinken | eingelegte Oliven
Italienisches Grill-Gemiise
Brot | Butter

— 4+ —
Hahnchenbrustgeschnetzeltes

»Zurcher Art”
Rahmsauce | Champignons | Reis

oder
Rumpsteak Cognac-Pfeffersauce
griiner Pfeffer | Rosti

oder
Hirsch-Edelgulasch
Preiselbeeren | Spatzle

oder
Dialog von Lachs und Zander gebraten
Tomaten-Champignonragout
Schlotten | Krauter |Salzkartoffeln

oder
Toskanischer Gemiiseteller
Marktfrisches Gemiise | Krauter
Tomaten-Sahnesauce | Reis

— -

Dessert-Variation im Glas

Panna Cotta | Beerenragout
Mousse au chocolate
Créme Caramel
Tiramisu

— 4 —
Wir berechnen das angebotene Menii pro Person mit 47,70 Euro

Um [hnen einen perfekten Service bieten zu kdnnen, méchten wir Sie bitten 2 Tage vorher die
Personenzahl zu aktualisieren, welche dann als Rechnungsgrundlage dient.
Restaurant Bélle | Tel.: 06151 — 422987 | Fax: 06151 — 425955 | Email: info@restaurant-boelle.de
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EIN STUCK DARMSTADT

Ment |

Bunter Salat der Saison
Joghurtdressing

— - —

Tomatensuppe
Rahmhaube | Basilikum

— 4 —

Hahnchenbrustgeschnetzeltes
»Zurcher Art”
Rahmsauce | Champignons | Rosti

oder
Zwiebelrostbraten
Rostzwiebelsauce | Kroketten

oder
Zanderfilet gebraten
Prosecco-Dijon-Senfsauce | Reis

oder
Cannelloni
Spinat-Ricotta-Fiillung
Tomaten-Sahnesauce | Kase

— +—

Apfelstrudel
Vanilleeis | Sahne

— 4 —
Wir berechnen das angebotene Menii pro Person mit 43,30 Euro
Um lhnen einen perfekten Service bieten zu kdnnen, mdchten wir Sie bitten 2 Tage vorher die

Personenzahl zu aktualisieren, welche dann als Rechnungsgrundlage dient.
Restaurant Bélle | Tel.: 06151 — 422987 | Fax: 06151 — 425955 | Email: info@restaurant-boelle.de



RESTAURANT
£
@a

EIN STUCK DARMSTADT

Menii Il

Vital-Salat
Blattsalate | Balsamico-Vinaigrette
Kérner | Niisse

— > —

Rinderkraftbriihe
Gemiisestreifen | Markkl6Bchen

— 4 —

Bauernschnitzel
panierter Schweineriicken
Pfannen-Réstzwiebeln | Champignons
Dorrfleisch | Bratkartoffeln

oder
Hirsch-Edelgulasch
Preiselbeeren | Spatzle

oder
Zanderfilet gebraten
Prosecco-Dijon-Senfsauce | Reis

oder
Curryreis-Gemiiseteller
Zucchini | Brokkoli | Karotten
Sellerie | Zwiebel

— 4 —

Frittierte Apfelringe
Vanillesauce | Sahne

— 4 —
Wir berechnen das angebotene Menii pro Person mit 43,30 Euro

Um thnen einen perfekten Service bieten zu kdnnen, mdchten wir Sie bitten 2 Tage vorher die
Personenzahl zu aktualisieren, welche dann als Rechnungsgrundlage dient.
Restaurant Bolle | Tel.;: 06151 — 422987 | Fax: 06151 — 425955 | Email: info@restaurant-boelle.de



