
 

 

 

SYLT KULINARISCH _________________€ 
 

Salatteller "NEPTUN"                       19,90 

gartenfrische Salate | Joghurtdressing 
Räucherlachs | Forellenfilet | Garnelen | Thunfisch | Ei 
 

Rösti-Teller   "WESTERLAND"                           19,90 

Rösti | Räucherlachs | Krebsfleisch |eingelegte Garnelen 
Senf-Dillsauce | Knoblauch-Kräutersauce 
Cocktail-Sauce | Salatgarnitur 
 

Salatteller  "SEENOT‘‘                            27,90 
gartenfrische Salate | Balsamico-Vinaigrette 
frische Erdbeeren | gegrillter Lammrücken 

 

Strandteller  "KEITUM"                  29,90 
Lachsfilet | Zanderfilet | Garnelen im Kartoffelmantel 
gartenfrische Salate | Balsamico-Vinaigrette 

 

Danach empfehlen wir Ihnen: 
 

Sylter Rote Grütze                                      8,50 

mit Vanillesauce 
 

Und für Pfifferling-Liebhaber 
 
Pfifferling-Cremesuppe                                                                      8,50 
 

Bandnudeln in Butter                                      19,90 

gebratene Pfifferlinge | Cocktailtomaten | Kräuter 
 
 

Unsere Weinempfehlung: 
 

Chardonay | Q.b.A. | trocken           0, 2 l         7,00 
Weingut Margarethenhof | Pfalz                                                   0,75 l       24,90 
Aromen von Melone | Pfirsich | Birne | feine Vanille 
kraftvoll | dezente Säure 
 


