Kalt-Warmes Weihnachts-Buffet

Frische Blatt- und Rohkostsalate,
Joghurtdressing | Balsamico-Vinaigrette
Tomaten mit Mozzarella | frischer Basilikum
Datteln im Speckmantel | Rucolasalat | Serranoschinken
Italienisches Grill-Gemiise
Brot | Butter
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Schweinelende
Lebkuchensauce | Rosti

Hirsch-Edelgulasch
Preiselbeeren | Spatzle

Ganseragout
Rosenkohl |Kartoffelknddel

Toskanische Gemiisepfanne S
verschiedenes marktfrisches Gemise
Krauter | Tomaten-Sahnesauce
Reis
* K Kk

Dessert-Variation im Glas
Panna Cotta | Beerenragout
Mousse au chocolat
Creme Caramel
Tiramisu

Das ausgewahlte Buffet berechnen wir mit 50,50 € pro Person

Biiffets konnen erst ab 25 Personen gebucht werden.

Um lhnen einen perfekten Service bieten zu konnen, méchten wir Sie bitten 2 Tage vorher
die Personenzahl zu aktualisieren, welche dann als Rechnungsgrundlage dient.

Die Mindest-Personenzahl von 25 dient als Mindest-Rechnungsgrundlage
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- -Das etwas andere Weihnachts-Buffet

Gemischte Vorspeisenplatte

Maronencremesiippchen im Shot
Datteln im Speckmantel | Rucolasalat
Raucherlachs im Krautercrépe
Meerrettich-Créme fraiche
Garnelen im Kartoffelmantel
Italienisches Grill-Gemiise
Brot | Butter

*x Kk X

Schweinelende
Lebkuchensauce | Rosti

Geschmorte Gansekeule
Rotkohl | Kartoffelknddel

Lachs und Zander gebraten
Senf-Dill-Sauce | Salzkartoffeln

Toskanische Gemiisepfanne s
verschiedenes marktfrisches Gemiise
Krauter | Tomaten-Sahnesauce | Reis

*x Kk X

Dessert-Variation im Glas
Panna Cotta | Beerenragout
Mousse au chocolat
Creme Caramel
Tiramisu

Das ausgewadhlte Buffet berechnen wir mit 54,40 € pro Person

Die Vorspeisenplatten (fiur jeweils 4-6 Personen) servieren wir am Tisch.
Der Hauptgang wird in Buffetform aufgebaut. Das Dessert servieren wir wieder am Tisch.

Biiffets konnen erst ab 25 Personen gebucht werden.

Um Ihnen einen perfekten Service bieten zu kdnnen, mdchten wir Sie bitten 2 Tage vorher die Personenzahl zu
aktualisieren, welche dann als Rechnungsgrundlage dient.
Die Mindest-Personenzahl von 25 dient als Mindest-Rechnungsgrundlage
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